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Ufficio Scolastico Regionale per la Campania

Direzione Generale
Uttficio III — Politiche formative e progetti europei. Politiche giovanili

Ai Dirigenti Scolastici degli Istituti Professionali
per i servizi dell’enogastronomia e dell’ospitalita alberghiera

statali e paritari della Campania
Oggetto: Progetto Gustofolies per Istituti Alberghieri italiani- Institut francais Italia

Siinformano le SS.LL. dell’opportunita di partecipare al progetto “Gustofolies”, un festival di iniziative
per la cooperazione educativa collegato alla gastronomia sostenibile. Il progetto € stato ideato dall’Institut
frangais Italia dell’ Ambasciata di Francia in Italia, e si pone come obiettivo quello di “fare della gastronomia
uno spazio di scambio, innovazione tra studenti, formatori e imprenditori franco-italiani che si sforzano di
immaginare un cibo migliore per il domani, un cibo gustoso, piu giusto ed ecologico”.

Da febbraio a marzo 2025, studenti e insegnanti francofoni, dei settori culinario e agroalimentare
dell'istruzione professionale, potranno partecipare ad attivita creative, stimolanti ed artistiche organizzate
dalla cooperazione educativa dell’Institut frangais Italia.

Il progetto “Gustofolies” prevede un concorso video di cucina che si rivolge agli studenti e agli insegnanti
italiani di lingua francese degli istituti alberghieri e di ristorazione di tutte le regioni d’ltalia. Il concorso &
aperto agli studenti delle classi terza e quarta degli Istituti Alberghieri italiani. La classe dovra essere
rappresentata e registrata da un insegnante di francese e da un insegnante di cucina; il cinquanta per cento
degli studenti della classe deve aver raggiunto almeno un livello A2 (stimato) in francese. Per partecipare al
concorso, la classe deve produrre un video in francese sul tema “Mon repas du dimanche réinventé” (“Il
mio pranzo della domenica reinventato”). 11 menu sara giudicato in base alla sua originalita e al suo
impegno, se i piatti proposti rivisiteranno ricette e tecniche della tradizione culinaria francese e italiana e se
gli studenti avranno cura di utilizzare prodotti biologici e/o locali, e/o di produrre meno rifiuti possibili, e/o

di ridurre gli sprechi alimentari (massimo utilizzo dei prodotti).



| video andranno registrati su uno spazio riservato, il cui link sara comunicato ai partecipanti e saranno
valutati da una giuria scelta dal Dipartimento cooperazione educativa dell’Institut francais Italia, che
selezionera le due scuole vincitrici.

Le due scuole finaliste si sfideranno a Roma sul tema “Caffé-gourmand Paris-Rome”, una giuria
composta dai partner francesi e dall’Institut francais Italia scegliera il vincitore.

La classe vincitrice si aggiudichera una masterclass tenuta in loco da uno chef francese.
Inoltre, da settembre a novembre 2025, una seconda sequenza formativa sara offerta ai docenti partecipanti,
che saranno invitati a seguire corsi gratuiti di formazione FOS “FLE, gastronomie et médiatisation” e a
scoprire il Diploma di Francese Professionale (DFP).

Tutte le informazioni, regolamenti e moduli d’iscrizione sono disponibili all’indirizzo

https://www.institutfrancais.it/roma/qustofolies

Data la valenza dell’iniziativa, si invitano le SS.LL. a favorirne 1’adesione.

IL DIRIGENTE
Anna Maria Di Nocera
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