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Programma di massima

Giovedi 10 Aprile 2025
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ore 11:00: Accoglienza delegazioni presso la sede dell’Istituto Professionale Agrario “Salvati”;
ore 12:00: Visita guidata nell’azienda agraria, laboratori della scuola e storica “Villa Salvati”;
ore 13:00: Brunch con prodotti tipici locali;

ore 15.00: Visita stabilimenti Fileni;

ore 18:00: Visita citta di Jesi;

ore 20:00: Cena.

Venerdi 11 Aprile 2025

ore 09:00: Illustrazione del regolamento presso “Villa Salvati” e trasferimento presso 1’oliveto oggetto di
gara;

ore 10:00 Gara di Potatura “4° Campionato Studenti Istituti Agrari d’Italia Potatura dell’Olivo
Allevato a Vaso Policonico”;

ore 10:45: Merenda del potatore;

ore 11:30: Lezione teorico-pratica di potatura olivo a vaso policonico a cura di Giorgio Pannelli

ore 13.00: “Pranzo in Villa”;

ore 15.00: Pillole di olivicoltura (interventi a cura di AMAP, Scuola Potatura Olivo e Universita
Politecnica delle Marche);

ore 16.30: Premiazione;




ore 17.00: Conclusione lavori e “passaggio del testimone” dagli studenti ai professionisti per I’avvio della
20° Edizione di Forbici d’Oro;

Ore 18:00: Accoglienza-registrazione dei professionisti;

Ore 18:30: Presentazione delle eccellenze del territorio: gli oli monovarietali e il Verdicchio Classico dei
Castelli di Jesi; degustazioni guidate a cura di AMAP e Sommelier;

Ore 20:00: Momento conviviale.

Sabato 12 Aprile 2025

>

ore 08:30: Illustrazione del regolamento e trasferimento presso il Campo Gara sito in Maiolati Spontini
(AN);

ore 10:00 Gara di Potatura “20° Campionato Professionisti Potatura dell’Olivo Allevato a Vaso
Policonico”;

ore 10:45: Spuntino in campo;

ore 11:30: Lezione teorico-pratica di potatura olivo a vaso policonico a cura di Giorgio Pannelli

ore 13.00: “Merenda del potatore”;

ore 15.00: Tavola rotonda su Olivo, olio e benessere (interventi a cura di AMAP, Scuola Potatura Olivo e

Universita Politecnica delle Marche);

>

ore 16.30: Premiazione e consegna degli attestati.



