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CAMPIONATO DI PASTICCERIA a.s. 2024-2025

Il 7° Campionato Nazionale di Pasticceria e rivolto agli Istituti professionali ad indirizzo
“Enogastronomia ed ospitalita alberghiera” (gia Servizi per I'enogastronomia e 'ospitalita
alberghiera ex d.P.R. 87/2010); ne saranno ammessi in numero massimo di 30. Il Campionato
deve svolgersi in un Istituto Alberghiero.
L’organizzazione del Campionato comprende i seguenti servizi:

7° CAMPIONATO NAZIONALE DI PASTICCERIA ISTITUTI ALBERGHIERI D'ITALIA

N PRODOTTO MOTIVAZIONE

2 | Trofeo Primo Classificato

1 | Targa grande Scuola primo Classificato

3 | Trofei Secondo classificato

3 | Trofei Terzo Classificato

60 | Medaglie piccole Partecipazione concorrenti

6 | Medaglie grandi Podio “Primi tre classificati”

60 | Attestati A3 Partecipazione concorrenti

60 | Attestati A4 Partecipazione Corsi di formazione

9 | Attestati A3 Podio primi tre classificati

30 | Targhe piccole Partecipazione Istituti

8 | Targhe medie Giuria

1 | Targa media Ministero

1 | Targa media Scuola ospitante

1 | Transfer da e per I'Istituto alberghiero sede del
Campionato

60 | Pernottamenti con prima colazione per 3 gg | 60 alunni concorrenti

30 | Pernottamenti con prima colazione per 3 gg | 30 Docenti accompagnatori

11 | Pernottamenti con prima colazione per 4 gg | Fipgc-Giuria

1 | Pernottamenti con prima colazione per 5 gg | Responsabile Coordinatore Campionato

1 | Pernottamenti con prima colazione per 4 gg | Referente del Ministero Istruzione e del
Merito

GRAFICA CARTELLONISTICA BANNER STRISCIONI, MANIFESTI E BROCHURE

Materiale plastico e cartaceo per I'allestimento della gara,
N°1 pannello fondale (600x253cm) da usare nell’area di presentazione e di premiazione;

N° 2 Striscioni Evento (600x100 cm);
N° 50 Manifesti (70x100 cm)

N°2 Roll up (100x200 cm),

N° 2 Pannelli evento (100x200),
n°150 Brochure evento
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L’'offerta dovra comprendere il costo totale di tutti i servizi sopra citati ed
opportunamente articolati in un progetto.

Il costo complessivo massimo di tutti i servizi & di € 25.000,00 onnicomprensivi.



